CODEM

demain s'écrit aujourd’hui...

DuRrEE - Lieu

21h - (3 jours)

Nous consulter pour un programme
personnalisé. Formation en présen-
tiel. Face a face. En intra. ou inter.

PRE-REQUIS

Pas de pré-requis.

PuBLIC CONCERNE

Professionnels / amateurs de la
filiere Vins & Spiritueux, Directeur
d'établissement - Responsable de
salle - Chef de rang - Serveur.

OBJECTIFS

Savoir créer et gérer sa cave et
parler de ses vins dans un contexte
professionnel.

MOYENS PEDAGOGIQUES, TECHNIQUES
ET D'ENCADREMENT

Formation dirigée par un spécialiste
en oenologie. Elle s'appuie sur des
apports théoriques et pratiques
(méthodologie, mise en application,
supports de cours).

Suivi / EVALUATION / SANCTION

Aprés chaque session, une évalua-
tion des acquis précédents sera
réalisée.

Attestation de compétences remise
en fin de session a chaque stagiaire.

Cope CPF

INTERVENANTS

NEYRET Alexandra

BAUDINAT Audrey
(Meilleure Apprentie de France)

EUVRARD John
(Meilleur Quvrier de France)

TARIF

Voir convention
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DEROULE PEDAGOGIQUE

DETERMINER LES BESOINS, SELECTIONNER LES FOURNISSEURS

¢ Dégustations en vue de réaliser les achats

¢ Comprendre et analyser une fiche de dégustation
¢ Négociation des conditions d'achat

¢ Reglementations douaniéres et fiscales

PARTICIPER A L'’ACHAT DES PRODUITS

¢ Conditions de vente
*¢  Fiches produits et de dégustation
¢ Capacité financiere et politique commerciale de I'établissement

RECEPTIONNER / CONTROLER LES LIVRAISONS / ANALYSER LES VENTES

‘¢ Bons de commande et de livraison
% Documents fiscaux
¢ Cahier des charges, respect de la |égislation

METTRE EN PLACE UNE PROCEDURE DE CONTROLE DES STOCKS

¢ Fiches et gestion des stocks
% Calcul des ratios marchandises

STOCKER LES PRODUITS

¢ Les différents types de stockage
¢ Matériel de contrdle de température et d’hygrométrie
¢ Influence de la température de stockage sur les vins
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CREATION & GESTION DE LA CAVE
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